75¢-14,5%

DOMAINE MIOLANNE

DONAINE MIDLANNS

Cuvée : DOMAINE MIOLANNE - HAKA - Blanc - AOC Cotes d’Auvergne
Rendement : 30 hL/Ha

Millésime : 2024

Vignoble : Vignoble en agriculture biologique.

Cépages : 100 % chardonnay

Terroirs : Auvergne, argilo-calcaire et pierre ponce. Vignoble sur un plateau a 450m d’altitude formé
par I’éruption volcanique du Massif du Sancy. Terroir caractérisé par de fortes amplitudes
thermiques et une faible pluviométrie dues a la proximité du massif du Sancy.

Récolte : Vendange manuelle en caisse. Tri préalable a la vigne.

Vinification :  Vinification et élevage 12 mois en en barriques bourguignonnes. Macération
préfermentaire des raisins, fermentation sauvage, pas de sulfites pendant de |'élevage, pas de
filtration.

Dégustation : Premier nez fuité (poire, miel) puis le nez s’ouvre sur un coté silex frappé, légérement
fumé. La bouche est ample et fraiche avec une légére trame tanique et réglissée, une finale sur de
beaux amers marqué par la forte salinité du vin.

Production : 1 200 cols.
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